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• A propos de MATHILDE DE L’ECOTAIS. 
 

Révélatrice de sens.   
Autodidacte, Mathilde de LôEcotais a dôabord ®t® photoreporter pour lôAFP, lôagence Sygma ou 

LôExpress. Elle fait le tour du monde pendant dix ans, photographiant tout aussi bien les gangs de Los 

Angeles que les Papous dôIndon®sie. Sa rencontre, en 2001, avec Alain Ducasse chamboule sa vie 
professionnelle et provoque un tournant fondamental dans son travail. Depuis, bouleversant les codes 

®tablis, elle c®l¯bre, de fa­on in®dite, lôart culinaire des grands chefs, dont celui de Thierry Marx, son 
plus grand complice, avec lequel elle collabore depuis 4 ans. Mathilde de LôEcotais se consid¯re 

comme un témoin. « Je ne transforme pas les matières. Je les photographie dans leur état brut. ». Un 
regard au cîur de la mati¯re justement, ¨ travers lequel elle nous invite dans un monde o½ les infinis, 

petits ou grands, se confondent. 

 
A contre courant, son regard épuré, ses cadrages audacieux et sa manière de dématérialiser les 

aliments du quotidien, la distinguent des photographes gastronomiques classiques en entraînant la 
photographie culinaire vers une esthétique personnelle et résolument moderne. « Mon regard place la 

gastronomie dans un cadre différent, affranchi de toute convention. ». Sa grande maîtrise de 

lôimagerie num®rique lui permet de jouer subtilement avec la lumi¯re et la transparence des produits.  
 

D®structurer ou sublimer lôimage de r®f®rence pour surprendre et donner une deuxième vie, une autre 
signification au produit. Par une mise en scène rigoureuse du vide, anguilles, betteraves, ciboulette 

prennent alors la pose dans ses aquariums, révélant, sans aucune retouche, leurs sens, la texture de 
leurs fibres, leur appartenance au grand « Tout ».  
 

En exploitant en plus, différents médiums artistiques: films, installations vidéo, livres, design culinaire, 
d®coration, parcours sensorielé, les cr®ations de Mathilde de LôEcotais sont en lien direct et 

parfaitement r®actives au monde. Un travail aux multiples dimensions, sôinscrivant dans lôactualit® et 

dans la vie. ç Ma photo est tourn®e vers la vie. Lôinfiniment petit ressemble ¨ lôinfiniment grand. Pour 
moi, un oeuf de saumon est une planète. ». 
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« Ma particularit® est de travailler lôimage culinaire dans sa transversalit®, côest ¨ dire ¨ travers tous 
les médiums artistiques : photo, vid®o, 35mm, designé En innovant par lôimage, sortir la cuisine de la 

cuisine, dans tous les sens du terme pour la regarder autrement et d®clencher chez lôautre une 
émotion différente. 

Sans dipl¹me et sans ma´tre ¨ penser, je suis un ®lectron libre qui nôa pas eu besoin de sôaffranchir 
des règles de la photographie et des codes de la gastronomie. » 

                                             
Mathilde de LôEcotais 

 

 
 
Repères. 
 
1970  Naît à Bruxelles 

1989/91 Entre ¨ lôagence France Presse - AFP - Reportages, mode 
1992/93 Entre ¨ lôagence Sygma - Reportages, magazine 

1992  Exposition « Le Palais du Luxembourg, un regard différent » - Paris 

1993/1996 Photographe exclusive du Théâtre National de Chaillot 
  Exposition « Hors-scène » 

1996  Exposition « Pierre Puget à travers le temps » - Musée des Beaux Arts Marseille 
1993/1998     Exposition itinérante « Le S®nat, lôautre regard » - France, Etats-Unis 

1998/2001     Correspondante ¨ L.A pour lôagence Sipa. Collabore avec Le Point, LôExpress,  

Los Angeles Times 
2001  Rencontre Alain Ducasse et publie « Le grand livre des desserts et pâtisseries Alain 

Ducasse » (Editions A.Ducasse) 
2003 Publie « Le grand livre de cuisine bistrots, brasseries et restaurants de tradition » 

(Editions A.Ducasse) 
2005 Exposition « Lôinstant dôapr¯s le Big Bang » - Rencontres Internationales de la 

Photographie - Arles 

2006 Exposition Collective Le Monde 2 - Rencontres Internationales de la Photographie - 
Arles  

 Rencontre Thierry Marx et publie « Planète Marx » (Editions Minerva, 2006) 
2008 Exposition « Dans la sphère de Thierry Marx » - Le Laboratoire - Paris 

 Expositions personnelles dont « Petits infinis » - Galerie Au Fond de la Cour - Paris 

2009 Lauréate du Festival International de la Photographie Culinaires - Paris 
2010 Publie le livre « Sweet Marx » (Editions du Rouergue, 2010) 

 Exposition personnelle « La CriEAUsphère » - Paris 
2011  Exposition « Voyage au cîur des saveurs » (17-23 septembre 2011 - Cour des 

ministres - Bercy - Paris)  
Sortie de sa monographie « LôEssence du go¾t » (21 septembre 2011 - Editions du 

Rouergue) 

  Sortie du livre « Street Marx » (12 octobre 2011 - Editions du Rouergue) 
  Exposition personnelle « LôEssentiel » (3 novembre/10 décembre 2011 - Galerie Au 

fond de la cour - Paris)  
2012 Exposition « Best Of » Photos choisies (26 janvier/10 mars 2012 - Bulthaup Odéon) 

 

Prix. 
Laur®ate dôun grand nombre de prix dont le Prix de la meilleure photographie culinaire pour 
« Le grand livre des desserts et p©tisseries dôAlain Ducasse » en 2006, le Prix METRO cash & Carry 

en 2007, le Prix du design pour le livre « Planète Marx" et le Grand Prix du jury du Festival 
International de la photographie culinaire en 2009, Mathilde de LôEcotais a ®t® laur®ate en 

novembre 2011, du Grand Prix Champagne Vranken/ FIPC et et du Prix Pierre-Christian 

Taittinger 2011 récompensant ses photographies pour le livre « Sweet Marx ». 
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•  NEWS Janvier 2012. 

 

Direction Artistique / KITCHENAID  
Mathilde de LôEcotais imagine lôespace KitchenAid sur Maison & Objet et le met en image à travers ses 

photographies et vidéos insolites. 
 
Maison & Objet / Paris Nord Villepinte / Espace KitchenAid / Du 20 au 24 janvier 2012 

 

Exposition / MAISON & OBJET 
Dans le Hall 3 de Maison & Objet, Mathilde de LôEcotais expose de grandes b©ches photographiques 

issues de son livre « LôEssence du Goût », paru aux Editions du Rouergue en septembre dernier. 

 
Maison & Objet / Paris Nord Villepinte / Hall 3 / Du 20 au 24 janvier 2012 

 
Exposition/ PARIS DES CHEFS 

Mathilde de LôEcotais investit un espace dôexposition et dôinnovation ¨ la Maison de la Mutualit® dans 
le cadre de la 4ème édition du Paris des Chefs. 

Depuis la 1ère édition de la manifestation en 2009, les meilleures signatures de la gastronomie 

française et internationale ainsi que ses talents les plus prometteurs viennent dialoguer avec des 
designers, des stylistes, des plasticiens, des photographesé afin de r®v®ler les transports dôinspiration 

toujours plus forts entre ces disciplines. 
 
Maison de la Mutualité / 24, rue Saint-Victor Paris 5ème / Du 22 au 24 janvier 2012 
 
 

Exposition / BEST OF 

Mathilde de LôEcotais présente une exposition « BEST OF » de 
photographies choisie chez Bulthaup Odéon. 

 
Bulthaup / 14, rue Monsieur Le Prince Paris 6ème / Du 26 janvier au 10 mars 
2012 

 
Vernissage, jeudi 26 janvier 2012, à partir de 18h00 (Sur invitation only). 

 
 

 
 

•  NEWS Décembre 2011. 

 
ÉVENEMENT / LES SAPINS DE NOËL DES CREATEURS 
Mathilde de L’Ecotais créée un sapin pour la 16ème édition des Sapins de Noël des 

Créateurs.  
Des îuvres originales cr®®es par les plus grands noms de la mode, de la beaut® et du design. 
Exposition / Hôtel Salomon de Rothschild / 11, rue Berryer Paris 8ème  
Du 2 au 7 décembre 2011. De 10h00 à 19h00. 
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• NEWS Novembre 2011. 

 
Prix / PRIX PIERRE-CHRISTIAN TAITTINGER 2011 

Dans le cadre du Prix Littéraire de la Gastronomie Antonin Carême, Mathilde de LôEcotais a 
re­u le 22 novembre dernier, ¨ lôH¹tel Lutetia, le Prix Pierre-Christian Taittinger 2011 pour les 

photographies du livre « Sweet Marx », paru aux Editions du Rouergue. Ce prix récompense chaque 

année un ouvrage pour la qualité des photos et la mise en valeur des mets. 
 

 

 
 

 

 
Prix / GRAND PRIX CHAMPAGNE VRANKEN /FIPC 

Dans le cadre du Festival International de la Photographie Culinaire, Mathilde de L’Ecotais 

remporte le Grand Prix Champagne Vranken/ FIPC. 
Ouvert uniquement aux photographes professionnels festivaliers inscrits à la compétition officielle, il 

leur est demand® de cr®er une photographie exclusive sur un th¯me pr®cis li® ¨ lôunivers du 
champagne : Pour être en relation avec le Street Food, le thème retenu cette année était : « Le 

champagne en ville… » - Prix remis le 9 novembre 2011. 
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Exposition / L’ESSENTIEL  
Mathilde de L’Ecotais présente sa cinquième exposition à la galerie Au fond de la cour, du 

3 novembre au 10 décembre 2011. 
"Lôessentiel est sans cesse menac® par l'insignifiant" disait Ren® Char. Pour Mathilde de LôEcotais, la 

terre est propulsée par trois moteurs incontrôlés: la technique, la mondialisation, l'occidentalisation. 

Côest comme une pieuvre en mouvement, dont les tentacules nous enserrent, qui provoque la 
dégradation de la biosphère. La juxtaposition du même motif en relief sur des tirages lisses retranscrit 

cette impression : les choses paraissent autonomes mais sont en réalité dépendantes les unes des 
autres. Jusqu'où l'industrialisation - ici le métal ï transformera-t-elle les matières premières, les 

cultures traditionnelles, les habitudes alimentaires ? L'industrie agro-alimentaire obéit aux critères de 
profit, de comp®titivit® et de productivit®, oubliant malheureusement lôessentiel : le déséquilibre 

énorme entre la surconsommation des classes aisées et la sous-alimentation de lôh®misph¯re sud.  
 
Galerie Au fond de la cour / 49, rue de Seine Saint-Germain-des-Prés  Paris 6ème 

 

 

     
 

 
• NEWS Octobre 2011. 
 

Livre / STREET MARX 
Mathilde de L’Ecotais élabore le concept et illustre le livre  STREET MARX. 

Mangas aux images shootées au téléphone portable, STREET MARX nous fait suivre les aventures du 

chef star Thierry Marx dans quatre métropoles célèbres pour leur cuisine de rue : Bangkok, Tokyo, 
Jérusalem et New York. Un livre de voyage et de cuisine qui ne ressemble à aucun autre. 
 

En librairie le 12 octobre 2011 
Genre : Gastronomie / Manga culinaire 
Format : 15 x 21 cm 
Pagination : 208 pages - Broché avec jaquette 
Prix : 29 euros 
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• NEWS Septembre 2011. 

 
Beau livre /L’ESSENCE DU GOÛT 

MATHILDE DE L’ECOTAIS signe une très belle monographie nous invitant à regarder d’un 
peu plus près le contenu de nos assiettes. 

De quoi sont faits les aliments ? De quelles matières, de quelles molécules ? Comment notre corps 
fonctionne t-il ? Lô®ducation, la tradition ont leur r¹le ¨ jouer dans ce que nous considérons comme 

comestibles. De tr¯s belles macrophotographies de Mathilde de LôEcotais, comment®es par des textes 
de Jean-Baptiste de Panafieu qui aborde le contenu de nos assiettes du point de vue scientifique. 

 
En librairie le 21 septembre 2011 
Editions du Rouergue 
Genre : Photo/Science 
Format : 21 x 29,7 cm 
Pagination : 192 pages / Relié 
Prix : 35 euros 

 

 
 
Exposition / VOYAGE AU CŒUR DES SAVEURS 
Dans le cadre des Journées Européennes du Patrimoine (16/17 septembre 2011) et de la Fête de la 

gastronomie (23 septembre 2011), Mathilde de LôEcotais expose ses photographies dans la cour de 

lôH¹tel des ministres ¨ Bercy. 
 

 
 
 

• PRESSE. 
Christian Lemoine de La Salle 

t. +33 6 08 56 23 91 / e. christian@lemoinedelasalle.com 
• COMMUNICATION & CIE Béatrice Manson - Christian Lemoine de La Salle - Christina Mavridis 
 

MATHILDE DE L’ECOTAIS Photographe Plasticienne 2, rue Mabillon Paris 6ème 
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        MATHILDE DE L’ECOTAIS – Photos / Portfolio 
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MATHILDE DE L’ECOTAIS – Natures Vivantes 
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MATHILDE DE L’ECOTAIS – Art de vivre 
 
 

 

   
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 


